Menu A

32 €uros : entrée + plat + dessert

25 €uros : entrée + plat

19,50  €uros : plat + dessert

Entrées :

Soupe de Crabe, Rouille, Gruyère râpé et Petits Croûtons
Ou

Emincé d’Avocat posé sur une petite Salade de Roquette, Crevettes roses sauce Cocktail, Tartare de Tomates
Ou
Terrine de Foie Gras de Canard « maison », Compotée d’Oignon, Pain de Campagne toasté

Ou

Les Six Huîtres n° 3
Ou

Cuisses de Grenouille à la crème d’Ail et Persil frais

**************

Plats :
Filet de Bar, Risotto aux Champignons, Réduction Balsamique
Ou

Pavé de Sandre rôti, Raviole aux Asperges et Pignon de Pin, Crème de Champagne
Ou

St Jacques poêlées posées sur une Purée de Pomme de Terre juste écrasée, Sauce Dieppoise
Ou

Crumble de Canard Crémeux et Légumes d’Antan en Cassolette
Ou

Pot au Feu de Joue de Bœuf et Foie Gras poché, Variation de Légumes
Ou

Tournedos de filet de Bœuf, Fricassée de Mange Tout, Chutney de Tomate Cerise

Desserts :
Biscuit Glacé aux 3 saveurs, Compotée d’Abricot sec au Miel
Ou

Eclat en Bouche de Chocolat masqué dans sa croûte de filo, coulis de Passion
Ou

Soupe de Fruits Rouges, Mousse légère à la Noix de Coco, Tuile aux Noisettes
Ou

Crème Brûlée au Whisky
Ou

Tarte Fine aux Pommes et Poires avec sa boule de glace Caramel et beurre salé
Ou

Coupe Glacée 2 boules et Chantilly
----------------------------------------------------------------------------------------------------

Menu à 12,50 €uros

(servi uniquement le midi hors week end)               

Plat du Jour

             Dessert du Jour

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
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Menu Enfant à 9,50 €uros :

Steak haché ou poisson / frites
boule de Glace (vanille, chocolat ou fraise)

1 verre de jus d’Orange ou Coca (12 cl)

------------------------------------------------------------------
EXEMPLE DE VIN  :
Blanc Touraine Sauvignon : 16 € (75cl) 

Rosé de Mareuil(75cl) : 18 € (75cl)

Rouge St Nicolas de Bourgueil : 22 € (75cl)

























Tous les prix sont nets en Euros


